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Venne fondata nel

183 a.C.

Fondatori:
M. Emilio Lepido
T. Ebuzio Parro
L. Quinzio Crispino

Si tratta di una
colonia a diritto
romano

Favorevole per la




INTANTO A MUTINA....
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Piazza Grande (ex Cassa di Risparmio)

Domus di eta neroniana (54-68 d.C.) Piazza XX Settembre (1997)

trai 6,50 e i 7,20 metri di profondita Domus a 4,40 metri di profondita

Piazza Roma (2006)
Ritrovamenti pertinenti all’esistenza di una do
" a 4 metri di profondita |
Pavimento in opus signinum (I secolo a.C.)




Ricostruzione del letto e del tavolino della
domus di via Universita (parti lignee di
Germano Bertolani), Mutina, I secolo

d.C.

Gamba del letto triclinare in
bronzo. Scultura a cera persa,
con lotta di Ercole ed il
Centauro. Il piede “a
candeliere” & ornato con motivi
vegetali e zoomonrfi.




Linstrumentum della mensa

Il pasto pitt importante era la cena

Cominciava nel primo pomeriggio e poteva durare fino
all’alba del giorno successivo

Il patronus invitava amici e clientes

La realizzazione delle stoviglie e di tutto cio che serviva
durante un banchetto segue la modo del tempo

Cambia anche il modo di stare a tavola




[a domus del triclinio

Fine epoca repubblicana inizio eta

imperiale :
Epoca repubblicana

Lospite era munito di una

stoviglia fonda per i brodi (catinus) O Laceramica da
mensa era la

ceramica a vernice
nera (derivazione
greco-etrusca)

I1 cibo solido veniva preso con le
dita dal piatto centrale situato
sulla mensa

Coltelli e forchette usate solo
dagli schiavi per preparare il cibo

Unico oggetto utlh.zzato era il Epoca augustea
cucchiaio, forme diverse a

seconda dell’uso
O La ceramica da

mensa era la
ceramica rossa




Si adoperavano le mani
per mangiare

[ forchettoni (carptores o scissores) e

i coltelli erano semplici utensili da
cucina utilizzati solo dagli schiavi

La posizione sdraiata dei

PO S ate commensali non favoriva

I'uso delle posate

Due tipi principali di cucchiaio:

-
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Un Cochlearium era un
piccolo cucchiaio dotato
di un manico appuntito
per estrarre i molluschi
dal guscio. Reperto
ritrovato a Thetford,
Britannia. Datato nel
IV-V secolo d.C. ¢ oggi
conservato al British
Museum a Londra

La ligula inizialmente
realizzata in legno ma
successivamente
fabbricato anche in
metallo




Piatti e bicchieri
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[lluminazione

La produzione di lucerne nel Modenese si attribuisce a
numerose officine testimoniate dalla presenza del
“marchio di fabbrica”.

Tra i produttori modenesi di lucerne uno dei piu rinomati
in tutto il mondo romano era certamente Lucius Aemilius
Fortis: le sue lucerne sono state rinvenute anche in
Germania e nell’Africa Settentrionale.

Vi erano varie tipologie di lucerne
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~ Scawi (1971) a Noto in provincia di

Y * Siracusa hanno portato alla luce una villa

romana insie
i ar

me a questo mosaico

Fha



Museo Lapidario
a

Consewato nei Musei

s e

lavius Vitalis, conservato nel
apidario Estense
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